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I piz
za

testato per un buon 
funzionamento
in ambienti sino a +32°C 



Linea UNI pizza
Unipizza e’ il frigorifero ideale a chi produce pizze.

Disponibile in 2 misure: e’ dotato di 2 o 3 porte cieche refrigerate ed una 
cassettiera neutra a 5 cassetti coibentata capace di mantenere la pasta 
della pizza maggiormente umida rispetto ad una cassettiera neutra non 
coibentata - (foto 1).

E’ possibile acquistare il tavolo completo di piano in marmo rosa sardo 
e modulo refrigerato porta-bacinelle per la refrigerazione degli ingredienti 
per la pizza  - (foto 2).

UNI pizza
L’azienda si riserva di apportare modifiche tecniche senza preavviso ai prodotti rappresentati in catalogo.
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SOLO CON CASSETTIERA NEUTRA

1.

COMPLETO

2.

    CARATTERISTICHE STRUTTURALI

L’esterno e l’interno del mobile sono in acciaio inox AISI 304 Scotch Brite.
Il modulo cassettiera e’ composto da 5 cassetti di dimensione utile 407 (L) x 605 (P) x 75 (H) 
mm e puo’ contenere 5 vaschette 400 x 600 mm.

Per quanto riguarda il porta-bacinelle di tipo GN ¼  puo’ contenere bacinelle di dimensioni 
esterne 258 (L) x 157 (P) x 65 (H) mm.
Il porta-bacinelle di lunghezza 1900 mm è profondo 310 mm, alto 220 mm  e contiene 9 
bacinelle mentre quello di lunghezza 2410 mm è profondo 310 mm, alto 220 mm e contiene 
12 bacinelle al massimo.

L’ altezza del vetro 
del portabacinelle è 
di 221 mm.


